 [image: image1.jpg]



ESTADO DO PIAUÍ

CONSELHO ESTADUAL DE EDUCAÇÃO
Parecer CEE/PI nº 232/2008
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Opina pelo reconhecimento, por cinco anos, do Curso de Educação Profissional Técnica de nível médio em Turismo e Hospitalidade, ministrado pelo Centro Estadual de Educação Profissional Ministro Petrônio Portela, rede estadual, localizado na cidade de Parnaíba (PI).  

PROCESSO CEE/PI Nº 723/2008

INTERESSADO: Centro Estadual de Educação Profissional Ministro Petrônio Portela

ASSUNTO: Reconhecimento de curso de Educação Profissional Técnica de nível médio.

RELATORES: Cons. Diogo José Ayrimoraes Soares / Consª Eliana Maria Mendonça Sampaio / Consª Maria do Perpétuo Socorro Rocha Cavalcanti Barros/ Consª Maria Margareth Rodrigues dos Santos

I – INTRODUÇÃO

                           O Centro Estadual de Educação Profissional Ministro Petrônio Portela situado à Rua Dr. Sebastião Bastos, 670, Bairro Nossa Senhora de Fátima, no Município – Parnaíba/P, tem como mantenedora Secretaria da Educação, CGC: 06.554.729/0005-10 foi credenciada a funcionar pela Resolução CEE/PI Nº. 245/2006, vem pelo Processo CEE/PI Nº 723/2008 solicitar do Conselho as providências para o reconhecimento do curso de  Educação Profissional Técnica de nível médio em Turismo e Hospitalidade que vem ministrando autorizado pela Resolução CEE/PI Nº 257/07 resultando do Parecer CEE/PI Nº. 259/07. Para dar seguimento aos trâmites necessários ao pleito, foi nomeada a comissão verificadora, através da Portaria ADM/CEE/PI Nº. 051/2008, formada pelos membros: Conceição de Maria Aguiar do Nascimento – Bacharel em Turismo e Lisete Napoleão Medeiros – Especialista em Educação e Licenciada em Letras.
II – RELATÓRIO

A comissão fez a verificação in loco nos dias 14 e 15 de novembro do corrente ano e a partir de observação direta das instalações da escola e de reuniões elaborou relatório, (fl. 126 a 130), informando essencialmente o seguinte:
1 – A escola funciona em prédio próprio com suas dependências de tamanho satisfatório e  equipadas em conformidade com as necessidades do curso. Possui barreiras arquitetônicas que garantem o acesso do portador de deficiência física, ressaltando a necessidade de construção de mais rampas.  As salas de aula com estrutura física muito boa além de contar com sala de multimeios possibilitando ao docente utilizar recursos áudios-visuais de ótima qualidade como data-show, dvds, entre outros. É importante ressaltar a excelente estrutura física do prédio e também a  preocupação da direção na manutenção, conservação e cuidado com o bem público.
2 – O curso com carga horária de 1500 horas ministrado em três semestres, sem oferta de estágio supervisionado, mas a coordenação mantém as estruturas curriculares contextualizadas e atividades extra-classe como forma inserir o aluno na prática. A instituição busca parcerias para futura oferta de estágios.

3 – O corpo docente tem formação acadêmica satisfatória, nível de especialização e mestrado, com a qualificação compatível com as disciplinas que ministram, conforme demonstrado pela documentação disponibilizada para inspeção. 

4 – A biblioteca com espaço adequado ao atendimento do aluno com computadores ligados a internet, duas salas de estudo de grupo, sistema de condicionamento de ar e equipamento suficiente e adequado ao ambiente. O acervo apresenta precariedade de títulos específicos da área, entretanto conta  com apostilas de conteúdos específicos às disciplinas do curso em referência. Todos os títulos estão catalogados e a instituição disponibiliza o acesso aos alunos nos turnos de funcionamento com a presença de técnico para o atendimento a essa clientela. 

5 – A instituição atualmente atende sessenta alunos do Ensino médio integrado, não existindo a oferta do curso subseqüente. 

6 -  Laboratório de Turismo e Hospitalidade em número de três de acordo com o projeto e em ótimo estado de conservação. Estes assim especificados: 

a) Laboratório I – um apartamento didático com uma cama box de casal, criado mudo, frigobar  e banheiro completo;

b)  Laboratórios II e III – restaurante e cozinha didática.

A comissão conclui pela indicação de condições satisfatórias para o oferecimento do curso e recomenda a aquisição de títulos específicos do curso, melhoria do acesso à cadeirante e possibilidade de inclusão do estágio supervisionado na grade curricular.

II – CONCLUSÃO E VOTO

Em face do exposto, a relatoria consubstancia e recomenda à deliberação do plenário os seguintes encaminhamentos:

I – Reconhecer, por cinco anos, o Curso de Educação Profissional Técnica de nível médio em Turismo e Hospitalidade, ministrado pelo Centro Estadual de Educação Profissional Ministro Petrônio Portela, rede estadual, localizado na cidade de Parnaíba (PI);

II – Recomendar a aquisição de títulos específicos do curso, melhoria do acesso à cadeirante e possibilidade de inclusão do estágio supervisionado na grade curricular.

III – Recomendar, ainda a reformulação do plano do Curso de Educação Profissional Técnica de nível médio em Turismo e Hospitalidade, adaptando-o à Resolução CNE/CEB nº 03/2008, que implementa o novo Catálogo de Cursos Técnicos – apresentando o plano reformulado ao Conselho Estadual  no prazo estipulado naquela resolução.

IV – Determinar que submeta os diplomas expedidos, para os alunos concludentes do curso em apreço, a autenticação efetivada pelo setor próprio da SEDUC, somente a partir de quando os mesmos terão validade.

É o parecer, S M J.

Sala das Sessões Plenárias “PROFESSOR MARIANO DA SILVA NETO”, do Conselho Estadual de Educação do Piauí, em Teresina, 09 de dezembro de 2008.

Relatores:

Consª Maria do Perpétuo Socorro Rocha Cavalcanti Barros

Consª Eliana Maria Mendonça Sampaio

Consª Maria Margareth Rodrigues dos Santos

Cons. Diogo José Ayrimoraes Soares

O Plenário do Conselho Estadual de Educação do Piauí aprovou com unanimidade o parecer da comissão.

            Consª. Eliana Maria Mendonça Sampaio

            Presidente do CEE/PI

PAGE  
2
Rua Magalhães Filho, 2.050 –  Bairro Marquês      Teresina / Piauí       CEP 64.002-450   Fones: (086)  216-3211 /  3286

e-mail : conselho@ceepi.pro.br   -   Site: www.ceepi.pro.br

